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         Дорогие ребята! 

         Совсем скоро наступит 2021 год! Большинство граждан России уже 

начали готовиться к празднику. В магазинах толпы народу, которые покупают 

овощи к оливье, шампанское и мандарины. На дорогах пробки, все спешат к 

родным или друзьям, чтобы вместе отметить Новый год. На улицах Москвы 

очень красиво! На разных площадях стоят высокие, потрясающе нарядные 

ёлки. Рестораны и кафе тоже подготовились и украсили окна и залы. Все куда-

то бегут, спешат, чтобы не опоздать на застолье. 

          Ну а мы хотим поздравить вас с наступающим праздником. Пожелать вам 

всех благ, счастья, здоровья, удачи и приятных подарков (не только материаль-

ных) в 2021 году. Не расстраивайтесь, если четверть закончилась не настолько 

успешно, как вы мечтали! Но усердно настраивайтесь исправить ситуацию в 

следующем полугодии и получить хорошие результаты. Желаем всем добра, 

любви и хороших каникул! 

          С наступающим Новым Годом! 

          «Подслушано 1284». 

        Асланова Злата 6 «Б» 

ПОДСЛУШАНО 1284 
ГБОУ Школа №1284 

 

8(495)625-24-53                                             sch1284.mskobr.ru                                       1284@edu.mos.ru 
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Новый год и Рождество с нетерпением ждут в самых 

разных точках планеты. Это время чудес и волшебства! Мы 

уже так привыкли к таким признакам новогодних праздни-

ков, как елка, гирлянды, салат оливье и мандарины, что почти 

не задумываемся о том, как они стали традиционными... А 

больше всего с Новым годом у нас ассоциируется Дед Мо-

роз!  

Дед Мороз – это добрый старичок, с длинной белой 

бородой, посохом и с мешком подарков. В 80-е годы 19 века 

с праздником Рождества, по примеру европейских стран, 

стали связывать с дедушкой Морозом. Вот он уже приносил 

подарки для детей за хорошее поведение в течение года. 

Между прочим, в сельской местности вовсе не заме-

тили его появления и 

продолжали праздно-

вать Святые вечера, 

как и раньше – с гада-

ниями и колядками. 

Так же у деда Мороза есть внучка – Снегурочка, которую 

знают все дети на отлично! 

Не только в нашей стране есть Дедушка Мороз, но и дру-

гие страны мира не обходятся без символа Рождества/Нового 

года! Я приведу вам в пример несколько стран, в которых Деда 

Мороза зовут по-другому:  

Самый известный во всём мире – это Санта Клаус, кото-

рый воплощает желания детишек в западной Европе и США. 

В Китае Деда Мороза зовут Дун Че Лао Рен или Шань 

Дань Лаожен. Несмотря на экзотическое имя, повадками китай-

ский дедушка от знаменитого Санта Клауса совсем не отлича-

ется. 

Баббо 

Натале - итальянский Дед Мороз.  Если перевести 

слова Баббо Натале с итальянского языка на русский, 

то получится Рождественский Дед. 

В Финляндии деда мороза, называют – 

Йоулупукки.  

Во Франции уже ни одно столетие живет Дед 

Мороз, имя которого Пэр Ноэль. Этот добродушный 

старик носит на голове шляпу с широкими полями, 

которая была модной во Франции в 17-18 веках. 

А в Германии его зовут – Вайнахтсман! 

Стран и народов много, поэтому это не весь 

список новогодних героев. Но про самых интерес-

ных и распространенных я вам рассказала! 

 

Ермачёнок Софья 6 «Б»

Дед Мороз 
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Новый Год – волшебный праздник! В этот день 

все веселятся и радуются! На Новый Год при-

ходят: Дед Мороз и Снегурочка. Иногда прихо-

дят и злодеи: Баба Яга, Кощей Бессмертный и 

Леший. Как же к нему подготовиться? 

 

Начнём с самого главного: ЁЛКИ 

Сначала нужно купить Ёлку (лучше покупать 

настоящую елку). 

 

 
 

Плюсы:  

• Вкусно пахнет. 

• Она более красивая. 

Минусы: 

• Иголки осыпаются.  

• Жалко природу. 

 

Дальше нужно купить украшения: 

 

Ёлочные игрушки, снежинки и мишуру. 

Как вы думаете, что главное на ёлке? 

Конечно, ЗВЕЗДА! 

 

Теперь нужно приготовить угощения: 

 

Оливье, мандаринки и селедка под шубой. 

 

Рецепт Селедки под шубой:  

• Картофель (сваренный в мундире) - 3-4 шт 

• Соленая сельдь (филе) - 450 г 

• Лук репчатый 1-2 шт 

• Морковь (отварная) - 3-4 шт 

• Яйца (отварные) - 5 шт 

• Свёкла (отварная) - 2-3 шт 

• Майонез - по вкусу 

• Соль - по вкусу 

• Чёрный перец - по вкусу 

Для маринада: 

• Соль - по вкусу 

• Сахар - 1 ст.л 

• Яблочный уксус - 2 ст.л 

• Вода кипяченая (холодная) - 100 мл 

Для украшения (по желанию) 

• Свёкла (отварная) - по вкусу 

• Морковь (отварная) - по вкусу 

• Яичный белок (отварной) - 1 шт 

• Яичный желток (отварной) - 1 шт 

• Зелень укропа - по вкусу 

Слои салата: 

• 1. Отварной картофель/Соль/Чёрный пе-

рец/Майонез. 

• 2. Селёдка/Майонез. 

• 3. Маринованный лук/Майонез. 

• 4. Отварная морковь/Соль/Чёрный пе-

рец/Майонез. 

• 5. Отварные яйца/Соль/Чёрный перец/Майо-

нез. 

• 6. Отварная свёкла/Соль/Чёрный перец/Майо-

нез.  
 

 
 

Подготавливаем все ингредиенты для слоеного 

салата - "Сельдь под шубой". Первое, что 

нужно сделать, это поставить варить все то, что 

требует варки, а именно: картофель, свёклу, 

морковь и яйца. Когда все сварится, полностью 

остудите продукты. 

  

Репчатый лук очищаем, мелко нарезаем и пере-

кладываем в глубокую мисочку. 

Подготовка к Новому году 
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К луку добавляем соль, сахар, яблочный уксус 

и заливаем холодной кипяченной водой. 

  

Хорошо перемешиваем и оставляем марино-

ваться на 10-15 минут. 

 

 
 

Картофель, сваренный в мундире, очищаем и 

натираем на крупной терке. 

  

Очищаем филе сельди от кожицы и нарезаем 

небольшими кубиками.  

  

Сваренные вкрутую яйца натираем на крупной 

терке. 

  

Отварную морковь очищаем и натираем на 

крупной терке. 

  

Отварную свёклу чистим и также натираем на 

крупной терке. 

  

Все продукты подготовлены, начинаем выкла-

дывать наш салат слоями. Для формирования 

салата я воспользуюсь кулинарным разъемным 

кольцом диаметром 20 сантиметров. Устанав-

ливаем форму на подходящее блюдо. Края 

разъемной формы прокладываем ацетатной 

пленкой, так нам будет легче извлечь кольцо из 

салата и начинаем выкладывать салат слоями. 

  

Собираем салат. Первым слоем выкладываем 

натертый картофель, равномерно распределяем 

по дну блюда и немного утрамбовываем при по-

мощи пресса для формирования салатов или 

столовой ложкой. По вкусу солим и перчим. 

  

Покрываем тонким слоем майонеза и хорошо 

распределяем по всей поверхности. 

  

Вторым слоем у нас будет филе сельди. Сверху 

на картофель выкладываем нарезанные кусочки 

филе сельди и хорошо распределяем по свей по-

верхности формы.  

  

Наносим тоненькую сеточку из майонеза и 

также хорошо распределяем по всей поверхно-

сти. 

  

С маринованного лука сливаем всю лишнюю 

жидкость. Выкладываем маринованный лук 

следующим третьим слоем. 

  

Наносим тонкий слой майонеза и равномерно 

распределяем по всей поверхности салата. 

  

Четвертым слоем у нас будет отварная морковь. 

Сверху на лук выкладываем натертую морковь, 

хорошо распределяем по свей поверхности, не-

много утрамбовываем при помощи пресса или 

столовой ложки. По вкусу солим и перчим. 

  

Снова покрываем тонким слоем майонеза по 

всей поверхности. Откладываем немного натёр-

той моркови для украшения салата. 

  

Следующим пятым слоем выкладываем натер-

тые яйца. Хорошо разравниваем и немного 

утрамбовываем при помощи пресса или столо-

вой ложки. По вкусу солим и перчим.  

 

Покрываем тонким слоем майонеза и хорошо 

распределяем по всей поверхности салата. 

 

 
 

Завершающим верхним шестым слоем, выкла-

дываем натертую свёклу. Немного утрамбовы-

ваем, по вкусу солим и перчим. 

  

Покрываем тонким слоем майонеза и хорошо 

распределяем по всей поверхности салата. Не 

забываем отложить немного свёклы для укра-

шения салата. 
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Украшаем салат. Отложенную натертую свёклу 

выкладываем сверху на салат первым кругом. 

  

Следующим вторым кругом выкладываем отло-

женную натертую морковь. 

  

Сваренные вкрутую яйца очищаем и разделяем 

на белки и желтки. Белки натираем на крупной 

терке и выкладываем третьим кругом. 

  

Желтки отдельно натираем на мелкой терке и 

выкладываем в серединку салата. 

  

Наносим тонкую полоску майонеза по всему 

периметру формы. 

  

Сверху на майонез выкладываем свежую зелень 

укропа, аккуратно раскладывая по всему кругу 

салата. 

  

Накрываем форму с слоёным салатом пищевой 

пленкой и убираем в холодильник для пропитки 

на 2-3 часа, таким образом наш салат хорошо 

охладится и пропитается. 

  

Перед подачей на стол достаем салат из холо-

дильника, снимаем пищевую пленку, затем 

разъемную форму и аккуратно удаляем ацетат-

ную пленку. 

  

Подаем готовое блюдо к праздничному столу и 

радуем своих гостей красивым и вкусным сала-

том! 

  

Слоёный салат "Селёдка под шубой" готов. 

Приятного аппетита Вам и Вашим гостям! 

 

Надеюсь, мы вам помогли своими советами.  

Мы уверенны что, в Новый год сбудутся ваши 

самые заветные мечты! 

 

У вас все получится! Просто верьте в себя! 

 

Кристина Полунина 6 «Б» 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Это интересно  

Новый год на Руси отмечали 1 марта, а потом 1 сентября. Люди про-

водили весёлые гуляния, дома накрывали стол, угощали и поздравляли 

друг друга с наступлением Нового года.  

Также было несколько традиций. К примеру, перед наступлением 

новогодней ночи было принято гасить огонь в печах и заново разжигать. 

Если полено быстро разгоралось, значит хозяев будет ждать благополуч-

ный год. 

Еще девушки в новогоднюю ночь прятали в избе зерно и оставляли 

на ночь петуха. Если петух все склевывал - жди бедной жизни. Если зерно 

было не съедено - будешь жить богато. 

Очень важным считался первый день после нового года. Как ты его 

проведешь, так тебе и весь год жить придется. 

Вукоева Екатерина 6 «Б» 
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Всем привет! Уже совсем скоро наступит всемирный праздник, поэтому самое время заду-

маться о составлении плейлиста для особенного настроения, но поскольку не у всех есть время и же-

лание искать музыку, мы составили для вас небольшой список новогодних песен: 

 

1.«Last Christmas» – George Mishael Wham. 

 

2.«Jingle bells» – Frank Sinatra или Crazy Frog. 

 

3.«Happy new year» – ABBA. 

 

4.«Let it snow! Let it snow! Let it snow!» – Frank 

Sinatra. 

 

5.Home Alone – «Christmas song». 

 

6.«Jingle bell rock» – Bobby Helms. 

 

7.«Deck the halls» – Christmas carol. 

 

8.«We Wish You A Merry Christmas» – Love to 

sing. 

 

9.«All I Want For Christmas Is You» – Mariah 

Carey. 

 

10.«Carol of the bells» – Pentatonix. 

 

11.«It’s the most wonderful time of the year» – 

Andy Williams. 

 

12.«Hall of the mountain king» – Grieg.  

 

13.«Santa tell me» – Ariana Grande. 

 

14.«Звенит январская вьюга» – Нина Бродская. 

 

15.«Новогодняя» – Дискотека Авария. 

 

16.«Кабы не было зимы» – Марина Девятова. 

 

17.«Разноцветные игрушки» – Аркадий Хора-

лов и др. 

 

18.«Разговор со счастьем» – из кинофильма 

«Иван Васильевич меняет профессию». 

 

19.«Потолок ледяной» – Эдуард Анатольевич 

Хиль. 

 

20.«Снежинка» (пока Часы 12 бьют) – из кино-

фильма «Чародеи».

 

 

 

 

 

 

 

Асланова Злата 6 «Б» 

Музыкальная пауза 

Мы надеемся, что наш плейлист поможет создать 

новогоднее настроение в канун торжества. Же-

лаю всем прекрасно провести этот Новый год! 

 ❄️ 
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Наверное, все уже знают, что следующий, а точнее 2021 год – 

это год Быка! Каждый год в китайском календаре соответствует 

определенному животному, который оказывает влияние на все про-

исходящее в течение двенадцати ближайших месяцев. 

Бык – могучее, решительное, надежное, трудолюбивое живот-

ное! В 1925 году появился год быка, который благодаря китайскому 

календарю стал более распространён. На Востоке Новый год насту-

пает в период между концом января и концом февраля. В 2020 году 

открылся новый цикл, который возглавила Белая Металлическая 

Крыса. 

Китайский гороскоп 2021 указывает на то, что год в целом 

должен быть благоприятным для сельского хозяйства и всего, что 

связано с землей.  

Прежде всего, это год укрепления отношений между семьей и 

родственниками. 

 

Ермачёнок Софья 6 «Б» 

Топ подарков 

Сейчас я вам расскажу, что можно подарить друзьям и близким на Новый год. Мы 

должны соблюдать несколько пунктов. 

Во-первых, нужно учитывать характер того, кому вы дарите подарок. 

Во-вторых, узнать, чего ему не хватает. 

В-третьих, суметь выбрать лучшее. 

Лучший подарок – это подарок, сделанный своими руками, но если не получается, вос-

пользуйтесь списком:   

• Духи или парфюм.                                                                               

• Блокнот, ежедневник или скетчбук. 

• Одежда (свитшот, футболка и т.д.) 

• Сертификат в салон красоты, на массаж и др. 

• Билеты на концерт, на каток и в кино.  

• Подарочный набор с уходовой косметикой. 

• Мягкая игрушка. 

• Картина. 

• Набор конфет. 

• Украшения. 

• Путевка в другую страну или город. 

Я желаю вам хорошего Нового года. Побольше счастья и мандаринов! 

 

Полунина Кристина 6 «Б» 

 

Гороскоп 
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